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FORMALITESFORMALITESFORMALITESFORMALITES 

Pour les ressortissants français, 
une carte nationale d’identité ou 
un passeport en cours de validité. 
 

SUPERFICIESUPERFICIESUPERFICIESUPERFICIE    

301.000 km2 avec les îles (soit une 
grosse moitié de la France). La 
péninsule s’étend sur 200 km de 
large et 1.200 km de long, et 
compte 8.600 km de côtes. 
 

CLIMATCLIMATCLIMATCLIMAT    

L’Italie bénéficie d’un climat 
méditerranéen : hiver doux, 
printemps et automne ensoleillés, 
été chaud. Pourtant, le nord 
connaît quelques nuances 
climatiques et différences de 
température dues à l’éloignement 
de la mer et aux coups de froid 
apportés par la bora, ce vent du 
nord soufflant depuis les Alpes. 
Venise, sur la côte adriatique, a 
des hivers moins rigoureux, des 
étés beaucoup plus supportables  
 

 
 
que dans le sud du pays et des  
arrière-saisons tout à fait 
agréables. La meilleure période 
est de mai à octobre. 
    

SANTESANTESANTESANTE    

Se munir de la CEAM délivrée par 
votre Sécurité Sociale. 
 

VETEMENTS A EMPORTERVETEMENTS A EMPORTERVETEMENTS A EMPORTERVETEMENTS A EMPORTER        

Nous vous conseillons de prévoir 
pour l’été des tenues légères et 
confortables, ainsi qu’un vêtement 
un peu plus chaud pour le soir et 
les lieux climatisés. 
    

GASTRONOMIEGASTRONOMIEGASTRONOMIEGASTRONOMIE 

La gastronomie italienne est riche 
en produits savoureux. 
Les ANTIPASTI ANTIPASTI ANTIPASTI ANTIPASTI ou hors-d’œuvre. 
Les MINESTRONIMINESTRONIMINESTRONIMINESTRONI, potages.  
Les pâtes constituent l’entrée 
traditionnelle  
Les fromages :  
le PARMESANPARMESANPARMESANPARMESAN,  
 

 
 
la MOZZARELLA, MOZZARELLA, MOZZARELLA, MOZZARELLA,     
le GORGONZOLAGORGONZOLAGORGONZOLAGORGONZOLA. 
Le vin est la boisson nationale, 
toutes les régions en produisent :::: 
ASTIASTIASTIASTI du Piémont, 
VALPOLICELLAVALPOLICELLAVALPOLICELLAVALPOLICELLA de la Vénétie, 
CHIANTI CHIANTI CHIANTI CHIANTI de Toscane, MARSALA , MARSALA , MARSALA , MARSALA 
sicilien... ... ... ... Le café « EXPRESSO », 
très parfumé, est excellent. 
Les hôtels servent plus souvent 
des plats internationaux. 
 

MONNAIEMONNAIEMONNAIEMONNAIE    

L’euro est la monnaie officielle du 
pays. 
Mieux vaut éviter de prendre des 
Traveller Chèques et des Post 
Chèques car ils ne sont pas 
négociables dans tous les 
établissements. 
Les cartes de crédit 
internationales sont acceptées. 
    

A RAPPORTERA RAPPORTERA RAPPORTERA RAPPORTER 

L’artisanat italien, qui a su  



 

résister à la concurrence de 
l’industrie, offre une grande 
variété de production :  
maroquinerie, objets en onyx, 
albâtre, cuivre,  
céramique, orfèvrerie, verre 
soufflé de Murano, dentelles, 
broderies, coraux, camées... 
 

 

 

 

 

 

 

TELEPHONETELEPHONETELEPHONETELEPHONE  

Vers la FranceVers la FranceVers la FranceVers la France : 0033 + numéro 
(sans le 1er zéro) 
Vers l’ItalieVers l’ItalieVers l’ItalieVers l’Italie : 0039 + indicatif 
(Milan : 02 ; Rome : 06) + numéro. 
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Guides Généraux : 
� Guide Vert Italie (Michelin) 
� Guide Hachette Italie 
� Guide Artistique Italie 

(Hachette) 
� Voyage en Italie (Flammarion) 
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